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Fleisch - Kartoffelpfanne:

Zutaten:
e 800g. Schweinegulasch

h e 1 grolle Zwiebel in Ringe schneiden
g ¢ 5 bis 6 grolRe Kartoffeln schalen,

’ e

73

und in Scheiben schneiden.
‘.

Zubereitung:

Fleisch und Zwiebeln mischen, mit Salz und Pfeffer wiirzen

und auf ein Backblech verteilen.

Die Kartoffeln dartber legen und mit Salz wirzen.

Das Backblech mit Alufolie abdecken.

Bei ca. 200-220 Grad im Backofen ca. 1 Stunde garen,

herausnehmen, reichlich mit geriebenen Kése und Butterflocken bestreuen
und nochmals im Backofen goldgelb liberbacken.

Rezept ausdrucken

Guten Appetit!

Besuchen Sie uns doch bald mal wieder auf
Rezeptquelle: www.gemuesehof-brun.de - Ihr Gemusehof in NRW.




